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SÉLECTION - ANALYSES - RECHERCHE

Le meilleur du végétal, pour une viticulture qualitative, durable et responsable

IDENTIFICACIÓN

CALIFICACIONES AGRONÓMICAS Y ENOLÓGICAS

Descripción Racimos sueltos y aireados, resistencia al botritis, 
carga equilibrada

Número de genotipos preseleccionados - Perímetro geográfico : 162 – Francia (Côtes de Bourg, Valle del Loira, Cahors) y Argentina

Duración del estudio - Cosecha de los últimos datos analizados : 
(Prospección - Análisis sanitario - Calificaciones agronómicas y enológicas)

10 años - 2016

Clon de referencia utilizado para evaluar la selección : Cot clon 595

Número de genotipos en la selección Unik :
(Genotipo seleccionado tras la comparación con el clon de referencia)

6, en una mezcla homogénea

Seleccionadores : Équipe Novatech

1 - Características agronómicas Cot Unik Cot 595

Fertilidad (número de racimos por rama) 2,1 - igual 2,2

Carga de uva por cepa (peso medio de los 6 genotipos de selección, kg) 2,6 - inferior 4,7

Peso de un racimo (peso medio de los 6 genotipos de la selección, g) 154 - inferior 189

Peso de 100 bayas (peso medio de los 6 genotipos de la selección, g) 258 - superior 237

CPA (contenido potencial de alcohol) 11,7 - inferior 10,1

Acidez total (g H2SO4/mL) 4,2 - inferior 4,6

Anthocianinas (mg/L) 571 - superior 398

Compactación (densidad del racimo) 2 - inferior 2,3

2 - Características enológicas

Testigo 595
Cot Unik

Cot Unik Gran Diversidad
Selección masal de excepción

unik
SELECTION
MASSALE

Los objetivos de la selección masal de Cot eran identificar individuos que permitieran la elaboración de vinos de calidad, ofreciendo 
niveles de concentración superiores al 595 en antocianos, aromas y potencia.
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Puntuación global

Typicidad

Longitud

Equilibrio

Calidad de los taninos

Intensidad tánica

Intensidad aroma en boca

Grueso
Dulzor

Acidez

Complexidad en nariz

Especiado

Animal

Vegetal

Evolución de la fruta

Afrutado

Intensidad aromática nariz
Intensidad de color


